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1. Regional TOLIMA

{ 2. CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA

3. Nombre Profesional SER
ANTONIO SEGURA VALDES
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CONTENIDO DEL CASO

TIPO DE EMPRENDIMIENTO: (individual-asociativo) ASOCIATIVO

SECTOR:(agricola, pecuario, agroindustria, servicios, comercio etc..) SERVICIO Y COMERCIO
¢ QUE CONVOCATORIA ES ? I

TIPO DE POBLACION: NINGUNA

NOMBRE DE LA UNIDAD PRODUCTIVA O EL CORDERO PARRILLA
ASOCIACION:

NOMBRE DEL EMPRENDEDOR LIDER: OLGA LUCIA GUZMAN CABEZAS
EDAD LIDER UPR. 57

NUMERO DE PERSONAS QUE CONFORMAN LA 2

UNIDAD PRODUCTIVA O ASOCIACION:

MUNICIPIO: SALDANA

TELEFONOS: 3104763852




CONTENIDO DEL CASO

CORREO ELECTRONICO:

NUMERO DE EMPLEOS FORMALES GENERADOS (PILA):

NUMERO DE TRABAJOS GENERADOS (De acuerdo a caracterizacién
SER.):

VENTAS GENERADAS / MES / COSECHA:

MERCADO ACTUAL (LOCAL NACIONAL INTERNACIONAL),

especificar cual:

PRODUCCION MENSUAL: (especificar cuanto produce y que drea utiliza)

FECHA DE CREACION DE LA UNIDAD PRODUCTIVA:(creacion en

sofio)

FUENTE DE FINANCIACION: (colocar el nombre de la entidad que

finoncio)

RECURSOS ASIGNADOS

VALOR DE LOS RECURSOS: ($)
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ivanjimenezandrade53@gmail.com

0
4

$6.000.000
LOCAL Y TURISTICO

DEPENDE TEMPORADA
2015

PROPIOS
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6. RESENA DEL PROCESO DE ATENCION:
La resefia debe tener los siguientes componentes:
4 )

EL CORDERO PARRILLA se dedica a la transformacion y coccion de la
carne de Cordero en preparaciones tipicas de la region del Tolima
permitiendole crear una excelente acogida en la comunidad, turistas y
viajeros.
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El Cordero Parrilla es una empresa familiar qgue durante mas de 7 anos a
generado 3 empleos directos y 7 indirectos en los sectores de produccion,
sacrificio, transformacion y preparacion y venta de productos Yy derivados
del cordero , siempre generando sabores que nos identifican en la region.

\_ /




6. Resefia del Proceso Formativo - Productivo:

El programa Especial en Gastronomia Tipica Rural busca fortalecer de forma técnica aquellas UP que presentan
una condicién especial de generacién de recursos que impacten en la economia familiar y local, es muy habitual
encontrar UP que presentan falencias en sus procesos administrativos en este caso en el desarrollo de las recetas
estandar tanto administrativas como operaftivas, es de destacar que el programa busca fortalecer este campo el
cual les permita operar de manera eficiente y controlar cada uno de los procesos que se desarrollan en el drea de
cocina o gastronémicos. El instructor de la mano del instructor de emprendimien’ro generan un impacto en los
aprendices de manera que vean la importancia, calidad, eficacia de tecnificar sus UP con el soporte técnico de el
programa SER:
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de arroz y visceras, chorizos, cortes de cordero que le permitan encontrar
sabores del cordero aplicando técnicas y recetas familiares que los han
posicionado en la regién como un restaurante parrilla tipico alternativo.
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El cordero Parrilla se presenta como una oportunidad de negocio familiar
que busca ofrecer sus comensales preparaciones tipica del Tolima a base

%
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El Cordero Parrilla a trabajo con la universidad del Tolima en el proceso
de transformacién y procesamiento de embutidos cdrnicos en el drea de
Ingenieria Industrial o Alimentos y con el SENA en formaciones que les
permitan fortalecer sus procesos técnicos en el drea gastronémica.
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Breve testimonio tomado de algun medio SENA o externo (proveer link). Ejemplos: " ] RU ral

Reunién Familiar

Durante una reunién familiar se tuvo la idea de vender preparaciones a base de carne
de cordero, se oprovecho el momento para presentar la degusfocién y por medir los
resultados, dando como resultado el emprendimienfo de El Cordero Parrilla con recetas
familiares se crearon nuestros platos insignia como el Caldo de chivo, el guiso de chivo,
los chorizos, los medallones a la brasa de cordero.

Como complemento se preparan salsas y aji de la casa que representan un plus en el
acompafiamiento de nuestros platos, durante la formacion se brindo asesoria técnica
que les permitiera fortalecer procesos que entregaran valor ogregodo a nuestro
emprendimienfo, mostrando como una idea familiar |ogr0 destacar y ser reconocida a
nivel local y alcanzar |ogros, objetivos trazados durante nuestro proceso de
fortalecimiento y mejora confinua.
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ﬂfn la cocina de El Cordero Parrilla estamos involucrados o \

redecir la huella en la disminucién de desechables de anico
uso, por ello estamos utilizando de manera practica el uso de
hojas de platano como medio de empaque para transportar
nuestros productos de manera que estos no impacten en la
contaminacién, se trabaja en la clasificacion de residuos de
cocina y mesa, donde se pueda minimizar la contaminacién
que generan los empaques pldsticos que se generan.

La recoleccion de grasas, envases reciclables, desperdicios
para compostar y desechos para alimentar camuros es otra
técnica para disminuir la huella de carbono en el medio

meien’re. /
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gCordero Parrilla busca generar un impacto social en la comunidad de\

manera que sea fuente de empleo directa o indirecta.

* Directa las mujeres que habitan en veredas cercanas que solo presentan el
espacio de fin de semana para generar ingresos para sus necesidades
bdsicas.

* Indirectas los proveedores de productos primarios que habitan en nuestra
localidad que trabajan en estandares de calidad que nos permitan generar
productos estandar, a su vez ellos generan empleos que nos ayudan en el
bienestar social a la comunidad.
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Innovacién:

Se trabajo en la presentacién y formulacion de nuevos productos o procesos que
generen un impacto en nuestros clientes, proveedores, comunidad y medio
ambiente.

Se trabajo en nuevas técnicas de coccién que permitieran garantizar un producto
mds suave y no perdiera jugos durante su coccién, en la presentacién de los
acompafamientos, estandarizacion de las porciones, creacion de so|sos, nuevos
emp|c1’rodos, minimizar el uso de conservantes, so|es, saborizantes a los chorizos
que generen un impacto positivo en la salud de los clientes, técnicas de
conservacién y cocciéon que agreguen un valor adicional a nuestros productos.

Se realizo el taller practico en la forma de envolver las preparaciones para los
domicilios buscando una nueva presentacién y minimizar el impacto ambiental de
los desechables de un solo uso.
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* Direccion Electrdnica para Verificar el
Emprendimiento:

* El Cordero - parrilla tradicional La Floresta,
Saldaia, Tolima313 4806249

Pavulla -Twdicienal

La mas nca de todas las cames

B/ La Floresta Saldana - Tolima - Pedidos: 313 480 6249
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https://g.co/kgs/qh8R4P
https://goo.gl/maps/ayDBdwPLaHsW5Yiv6

2 SENA
.\lgglﬁﬂpreﬂde
D)

Rural




